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Domaine Michel NOELLAT

Propriétaire récoltant  Vosae-Romanée

Appellation Cépage Température de service

Appellation régionale de 100 % Cﬁan{onnay 8a10°
Bourgogne

Vinification
Vendanges manuelles, égrappage a 100 %

Débourbage 24h en cuves inox (contrdle des températures par thermorégulation)

Elevage pendant 12 mois en demi-muid neuf a 30%

Mise en bouteille par le domaine

Le vignoble
0,64 hectares, avec une vigne de 40 ans en moyenne

Avec un sol argilo-calcaire

Dégustation
@ Tres belle robe, brillante et fraiche

\S Le nez floral (acacia, tilleul, aubépine), note de réglisse fraiche et de
&

noisette
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QPP Ties belle fraicheur, petite note de pamplemousse en _finale

Gastronomie

A déguster a [ ‘apéritif, avec une assiette de charcuterie ou un poisson

Michel NOELLAT

SAVIGNY-LES-BEAUNE

PRHETARE RécoLTANT
Avosaomange

dfdé GRAND VIN DE BOURGO

Entre 3 a 6 ans selon les conditions de conservation

Domaine Michel Noéllat
b rue de la Fontaine—21700 Vosne-Romanée—France

contact@domaine-michel-noellat.com




