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Domaine Michel NOELLAT
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Appellation

Appellation régionale de
Bourgogne

M

Domaine

Michel NOELLAT

Cépage

100 % Chardonnay

Vinification

Vendanges manuelles, pressurage non égrappé

Débourrage pendant 24h en cuve inox (contréle des températures par thermorégulation).

Elevage en demi-muid neuf & 30%,

Mise en bouteille par le domaine

Vignoble

hectares, avec une vigne de 30 & 35 ans en moyenne

Avec un sol argilo-calcaire

@ Beau jaune or ; brillant

\3 Le boisé, légérement présent, vient compléter les notes épicées

e et de pierre a fusil

A

Dégustation

En bouche, le tactile est juteux et la richesse abondante.

A laisser ouvrir 1 heure avant consommation

Pour I'apéritif

Gastronomie

Garde

Entre 2 & 5 ans selon les conditions de conservation

Température de service
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BOURGOGNE
HAUTES-COTES DE NUTS
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Nichel NOFLLAT

SEHIETABE RECOrTANT
AoOSNE Ronepz

VIN DE BOURGOGNE

Propriétaire récoltant a Vosne-Romanée

5 RUE DE LA FONTAINE - 21700 VOSNE-ROMANEE - FRANCE
0380613687 | contact@domaine-michel-noellat.com | www.domaine-michel-noellat.com
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