0

. V[J
A

,%zwigng-ifrs- Beane Domaine

B e Michel NOELLAT

Domaine Michel NOELLAT

o e | b e

Appellation Cépage

Température de service

Appellation régionale de 100 % Chardonnay 8 aloe

Bourgogne

Vinification
Vendanges manuelles, égrappage & 100 %
Débourbage 24h en cuves inox (contréle des températures par thermorégulation)
Elevage pendant 12 mois en demi-muid neuf & 30%
Mise en bouteille par le domaine
Vignoble
0,64 hectares, avec une vigne de 40 ans en moyenne

Avec un sol argilo-calcaire

Dégustation

@ jaune blé tendre

\ premiéres notes de noisettes. A I'aération, I'acacia, le chévrefeuille
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le citron prennent le relais

La bouche est sérieuse mais gourmande et roppelle en finale
A 9
la tarte au citron r eringUée

M/
& 414'6’

Gastronomie

A déguster a | ‘apéritif, avec une assiette de charcuterie ou un poisson Hichel NORL AT

PEHIETABE RéCOLTANT
HiogEaomange

Garde

Entre 3 & 6 ans selon les conditions de conservation

Propriétaire récoltant a Vosne-Romanée

5 RUE DE LA FONTAINE - 21700 VOSNE-ROMANEE - FRANCE

INOELLAT

SAVIGNY-LES-BEAUNE

GRAND VIN DE BOURGOGN

0380613687 | contact@domaine-michel-noellat.com | www.domaine-michel-noellat.com
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