
 

 

 

 

 

Appellation  

Appellation régionale de 
Bourgogne 

Cépage 

100 % Aligoté 

Température de service 

8 à 10°

 

Vinification 

Vendanges manuelles, pressurage non égrappé 

Débourrage pendant 24h en cuve inox (contrôle des températures par thermorégulation). 

Elevage en demi-muid neuf à 30%,  

Mise en bouteille par le domaine   

 

Vignoble  

3,18 hectares, avec une vigne de 40 ans en moyenne  

Avec un sol argilo-calcaire  

 

Dégustation  

 

Robe fraiche et limpide 

 

 Nez porté sur le zest d’agrume et le chèvrefeuille 

 

Aligoté issu de raisins bien mûrs est d’approche ronde, mais possède 

une colonne vertébrale acidulée venant au soutien de la longueur en 
bouche 

 

Gastronomie 

Pour l’apéritif 

 

Garde 

Entre 2 à 5 ans selon les conditions de conservation 


