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Appellation Cépage Température de service
Appellation Grand Cru 100 % Pinot Noir 13 a15°

Vinification
Vendanges manuelles, égrappage & 100 %
Une premiére phase de pré-fermentation & froid pendant 3 & 5 jours
Puis une fermentation en cuves inox thermo régulées pendant 18 & 20 jours
Elevage pendant 16 mois en fats neuf & 70%
Mise en bouteille par le domaine

Vignoble

0,25 hectares, avec une vigne de 80 ans en moyenne

Avec un sol argilo-calcaire

Dégustation

@ Robe lumineuse et pleine d'intensité

Le nez, complexe et séduisant est subtil. Marqué par des notes fruits
rouges frais (framboise) et noirs (baies de cassis). Des nuances
florales Iégéres et poivrées/ réglissées sont aussi présentes

&
AR, Bouche puissante et structurée, des tanins élégants qui enveloppes le
' palais. Sa texture velouté et persistante impressionne

SR
GRAND VIN b DE BOURGOGNE

Gastronomie
A déguster avec une viande blanche ou une entrecéte q:[ng hB ﬁnuggnt
Grandy Cru
Garde

Domaine Michel NOELLAT

Propeiitaine récoltant # Vs Romanee

Entre 10 a 15 ans selon les conditions de conservation
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