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Domaine Michel NOELLAT

Frgentan et 4 \ome Komands

Appellation Cépage Température de service
Appellation régionale de 100 % Chardonnay 8 aloe
Bourgogne
Vinification

Vendanges manuelles, pressurage non égrappé

Débourrage pendant 24h en cuve inox (contréle des températures par thermorégulation).
Elevage en demi-muid neuf & 30%,

Mise en bouteille par le domaine

Vignoble
1,6 hectares, avec une vigne de 30 & 35 ans en moyenne

Avec un sol argilo-calcaire
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Dégustation

@ Robe brillante, jaune pdle

\ Cuvée étirée, fine et ciselée. L'aromatique s'exprime sur la
C—- minéralité, le citron vert et yuzu

"I‘ Bouche équilibrée, salivante

Gastronomie
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Domaine Michel NOELLAT

Propriétaire récoltant & Vosac-Romaée

Entre 2 & 5 ans selon les conditions de conservation

Propri¢taire récoltant a Vosne-Romanée
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