
 

 

 

 

 

Appellation  

Appellation régionale de 
Bourgogne 

Cépage 

100 % Chardonnay 

Température de service 

8 à 10°

 

Vinification 

Vendanges manuelles, égrappage à 100 % 

Débourbage 24h en cuves inox (contrôle des températures par thermorégulation) 

Elevage pendant 12 mois en demi-muid neuf à 30% 

Mise en bouteille par le domaine   

Vignoble  

0,64 hectares, avec une vigne de 40 ans en moyenne  

Avec un sol argilo-calcaire  

 

Dégustation  

 

Belle robe, brillante et fraiche 

 

La cuvée est dominée par la floralité. La fleur d’oranger est bien présente, 

 comme à l’habitude et s’entre-mêle d’un ressort d’amandes fraiches 

 

Bouche ample, crémeuse et délicate. La salinité prolonge la finale  

dans la salivation 

 

Gastronomie 

A déguster à l ‘apéritif, avec une assiette de charcuterie ou un poisson 

 

Garde 

Entre 3 à 6 ans selon les conditions de conservation 

 


